
KRIOS
Vermentino di Sardegna
Denominazione di Origine 
Controllata

Vigneto
Provenienti dalle migliori uve del Nord Sardegna 
a produzione di Vermentino di Sardegna DOC.

Uva
Vermentino 100%.

Caratteristiche sensoriali
Colore giallo paglierino poco carico; profumo 
primaverile di spezie mediterranee, di fi ori 
freschi, a volte con note più mature di miele, 
il tutto racchiuso tra sentori di frutta fresca 
e da note tropicali. Il gusto è fresco e sapido, 
prolungato e snello, molto gradevole nella 
conferma retro gustativa degli aromi percepiti 
al naso.

Alcool: 13% Vol.

Abbinamento
Antipasti delicati, insalate di riso, minestre, carni 
bianche bollite, piatti a base di pesce, molluschi 
e crostacei.

Temperatura di servizio: 8 – 10° C.

Categoria
I Classici.
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